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MapuHa WropesHa 0capbko, KaHi. TEXH.
Butter Buds Food Ingredients B PO
VIIK 637.2

BausHue Hat

Hayk,

BEAYWAA TEXHONOT 0duUManbHOr0 NpeacTaBuTend

PaJibHbIX apPOMATU3AaTOPOB
Butter Buds Ha noKa3aTenu KayecTa cnpejios

PaccmarpvBaeTcsi Lenecoobpa3HoCTb UCMOb30BaHNs HartypasibHbIX BKycoapoMaTtn4ecknx MHrpeaneHTos

Butter Buds an1si nponaBoacTea crpegos.

KnroyeBbie cnosa: BKycoapoMatu4eckmne uHrpeguneHTsl, cripegbl.

OMOWHWPOBAaHHBIE MOJIOYHBIE TIPO-

ITyKTBHI, B TOM YKCIIE CTIPEbI, B

COCTaBe KOTOPBIX MOJIOYHBIE JKUPbI
YaCTMYHO WY TIOJTHOCTBHIO 3aMEHEHBI Ha
pacTuTeIbHBIE (KOKOCOBOE, TTAJIbBMOBOE)
110 CPAaBHEHWIO C TPAAUIIMOHHBIMU 00JIa-
naioT 6oJiee cOaTaHCUPOBAHHBIM KUPHO-
KUCJIOTHBIM COCTaBOM, a TAKXe CHUXKEH-
HBIM COZIEPXKaHMEM XOJIECTePUHA, 3a CUET
YEeT0 WX YaCTO MO3UILIMOHUPYIOT KaK Tpo-
ITYKTBI, TIpeHa3HAYeHHBIE [T 3TOPOBOTO
rmutanusi. OTHAKO CyIECTBEHHOM TTpoore-
MO¥ TIpU pa3pabOTKe TEXHOTIOTHI TaKIX
MPOAYKTOB CTAHOBUTCS TO, YTO BHECEHUE
JlaKe HE3HAYNTETbHBIX KOJTMYECTB PACTHU-
TEJIbHBIX KOMITOHEHTOB B COCTaB PELIETITYD
TPATULIMOHHBIX MOJIOYHBIX TIPOTYKTOB
CYIIIECTBEHHO CHIKAET VX OPTaHOJIeTITH-
YecKue MmoKa3aTei.

YauTeIBas 370, B UCCIEIOBAHUY, TIPO-
BEZIEHHOM COBMECTHO ¢ MOCKOBCKUM
TOCYIapCTBEHHBIM YHUBEPCUTETOM
npukiaagHoit 6uorexHonoruu (MI'YIIB),
CUMTAJIN aKTyaJIbHBIM U3YUYUTh BO3MOXK-
HOCTb ITPOU3BOJICTBA CIIPEOB C BHICOKU-
MU TIOTPEOUTETHCKUMU CBOMCTBAMU 32
CYeT MCTIOb30BaHUS B X COCTaBe
BKYCOApOMAaTUIEeCKUX TOOABOK.

Hawubosnee mepcnieKTUBHO TSI peIIeHMST
JMAHHON 3a1au¥l TPUMEHEHe HaTypaib-
HBIX apOMATHU3aTOPOB, TIOTYIEHHBIX U3
MOJIOYHOTO CBIPhsI METOIOM (hepMeHTa-
TUBHOTO Katanu3a. OHU MTO3BOJISIIOT
BOCCTaHOBWTD U YJTyYIITUTh OPTAHOJIETITH -
YeCcKUe CBOICTBA, a TAKKe MPUAATh
KOHEYHOMY TIPOIYKTY BKYC M apOMaT,
CBOMCTBEHHBIE TPAAULIMOHHBIM MOJIOY-
HBIM TIPOIYKTaM.

B xauecTBe 00BEKTOB HCCTIETOBAHUS B
paboTe UCTOIb30BaN HATYPaTbHbIE apo-
MaTU3aTOphl «BBICOKOKOHIIEHTPUPOBaH-
Hoe maciio» («High Concentrate»),
«DKCTpaKT cyxux camBoK» («Dried Cream
Extract»), «Cmertana» («Sour Cream Buds
Concentrate»), «Macio Azus» («Butter
Buds Asia»), «Morypt» («Yogurt Buds») u
«Macno Cote» («Butter Buds Sauteed»),
npousBeneHHbIe B CLLA kommanueit
Butter Buds Food Ingredients.

MopenbHble 00pa3iibl SMYACUR 151
TIOJTyYeHUST CIIPEIOB TOTOBUJIM T10 PEelleTI-
Type, MpeacTaBieHHol B Tab. 1.

HarypanbHble BKycoapoMaTriecKue
uHrpeareHThl Butter Buds B mpomykT
00aBISUTA B BUIIE KOMIIO3UIINI BMECTE C
JIPYTUMU CyXUMMU BEIeCTBAMU TP BOC-
CTaHOBJIEHUM CYXOTO MoJjioka. O61ast
no3upoBka Butter Buds cocrasisina 0,5 %
K Macce roToBoro npomykra. CoctaB KOM-
TTO3UINHI BKyCOapOMATUIECKUX MHTPEI -
enrtoB Butter Buds, ncronb3yeMbIx B 9Kc-
TIEPUMEHTE, U BKYC KOHEUHBIX TIPOTYKTOB
TIpeNCTaBIeHbI B Ta0J. 2, 0011ast OpraHo-
JIETITUYecKas OlleHKa 00pa3IioB 1o
8-0aTpbHOI 1IKaje — Ha puc. 1.

IToxazaHo, uTo N0OaBIEHUE B peLel-
Typy BKYCOApOMaTUIECKNX UHTPETUEHTOB
TIOMOTJIO CYIIIECTBEHHO YITyJIIIUTh OOIIIYIO
OpPTaHOJENTUUECKYIO OIIEHKY CITPEIOB —
Ha 2,2—2,8 6aiya u3 8-M1 BO3MOXKHBbIX.
[Tpu aTOM HEemocTaTKM BKyca, TakKue Kak
KOPMOBOI1 TPUBKYC U MIPUBKYC PACTUTEIb-
HOTO XXH1pa, y OMBITHBIX 00Pa3I[0B OTCYT-
CTBOBAJIU.

I1pu nzyyeHun (pyHKIMOHATBHO-TEX~

Tabrmuya 1 .
HOJIOTUYECKNX CBOMCTB MHIPEANEHTOB
PeuenTypa cnpena 82,5 %-Hoii XMPHOCTH Butter Buds otmeueHo, 4TO OHUM 00JIagAIOT
JIOCTATOYHO BBICOKO# CITOCOOHOCTHIO CTa-
Cbipbe Konuuectso, kr/t
OWJIM3UPOBATH MOJIEJIbHBIE AMYJIbCUH,
PacTuTenbHbIi Xup 825,83 [IPUTOTOBJIEHHBIE HA OCHOBE BOJBI M IO/~
Cyxoe 06e3XNPeHHOe MOSIOKO 16,84 C
3MyNbraTop (CMECh MOHO= U 5 costHeyHoro mMaciaa. COOTHOLIEHUE ITpena-
AMIINLEPUA0B XUPHBIX KUCAOT) par:Bozia:Maciio Bapbuposanu ot 1:1:1 no
WHrpeavenTsl Butter Buds 5 1:9:9 (puc. 2).
Bopa 147,33 n
Wroro, kr 1000 O TTOJIyYEHHBIM JaHHBIM YCTaHOBJIE-
HO, YTO U3 ABYX MCCJIEAYEMbBIX BKyCOapo-
Tabnmua 2
No KomMno3uuuu MHrpegueHTos
obpasua Butter Buds Bkyc cnpepa
1 KoHTponb [lycToii BKYC C KOPMOBBIM MPUBKYCOM CyX0ro
MONOKa, NOCNEBKYCUE PACTUTENbHOIO Xupa
2 «BbICOKOKOHLIEHTPUPOBAHHOE MACN0» + «3KCTPAKT CyXUX | APKMiA CIMBOYHBIA BKYC C AONTM NOCHEBKYCUEM
cnuBoK» + «CmeTaHa»
3 «Macno Asns» + «3KCTPaKT CyXux CNNBOK» + «CMeTaHa» | Cnapkocnneo4HbIi BKYC
4 «Macno CoTe» + «3KCTPaKT CyXux CnuBoK» + «CmeTaHa» | Cnafko-CnmBOYHbIA BKYC C NErKUMU HOTaMu Kapa—
Menn3aunm
5 «BbICOKOKOHLIEHTPMPOBAHHOE MACN0» + «JKCTPAKT Cyxux | BKyC KMCnOCNNBOYHOrO Macna
CcmBoK» + «Morypt»
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5 COOTHOLLEHME NPEenapaT:Boja:Macsio B MOAENbHbIX 3MYNbCUSIX

= «JKCTPAKT Cyxux cnusok» («Dried Cream Extract»)
= «BbICOKOKOHLEHTPMpOBaHHOe macno» («High Concentrate»)

Puc. 1. i3meHeHne opraHonenTuyecknx nokasaresiei cnpefos npu go6asneHnn

B peuenTypy Butter Buds

MaTUIeCcKrX N00aBOK HAauOOJbINEl CTIO-
COOHOCTBIO CTAOUTN3UPOBATH IMYIIBCUIO
ob6mamaet «BBICOKOKOHIIEHTPUPOBaHHOE
MacJ0», TIPU COOTHOIIIEHUH TIpeTapaT:Bo-
na:macjo paBHoM 1:1:1, ycToitumBOCTh
aMyJIbcuu cocTaBmia 52,1 %.

Taxum 06pa3om, Ha OCHOBAHUU
TPOBEIEHHBIX SKCIIEPUMEHTOB MOXKHO
CemaTh BBIBOJ O 11eJIeCO00pa3HOCTU

Puc. 2. BnusHue Bkycoapomatniecknx nHrpeaneHtos Butter Buds Ha ycTonym-
BOCTb MOZESIbHbIX IMYNbCUIA

WCTIONb30BaHUS HATYPaTbHBIX BKYCOapo-
MaTniecKrx MHrpenueHToB Butter Buds
UTSI TIPOM3BOJICTBA CIIPENIOB, TTIOCKOJIBKY UX
WCTIOb30BaHUE TIOMOTAET 3HAYUTETTHHO
YIIYUIIATE OOIIYI0 OPTaHOJIETITUIECKYIO
OIIEHKY TMPOIYKTa, IPUIATh €My IITUPOKU
CIIEKTP OTTEHKOB CJIMBOYHOTO BKYyca, a
TaKXXe JOTOTHUTETbHO CITOCOOCTBOBATh
JTyqIIIeMy SMYJIBIMPOBAHUIO CUCTEMEI.

OdumanbHbIi MpecTaBUTEb
Butter Buds Food Ingredients B P®
105082, Mocksa,
yi. B. ITouyroBas, 1. 26 B, ctp. 2, opuc 213.
Ten.: +7 (495) 787-52-20,
+7 (495) 661-52-20




